
1º DIA – LISBOA / 
TERCEIRA / PICO

Comparência no 
Aeroporto de Lisboa 

(Terminal 1) às 06h00 para 
formalidades de embarque. 

Descolagem do voo SATA 
S4 135 às 08h00 com destino 

à Ilha Terceira. Chegada à Ilha 
Terceira. Transbordo para o voo 

para a Ilha do Pico.
Transfer em autocarro para o 

Hotel Aldeia da Fonte (Lajes do 
Pico).

Check in no Hotel Aldeia da Fonte. 
Almoço no Restaurante Fonte 

Cuisine.
Após a refeição, visita a Lajes do Pico 

(Vila Baleeira). Tour de Observação de 
Golfinhos e Cachalotes (dependendo 

das condições climatéricas) ou Visita 
ao Museu dos Baleeiros. Regresso ao 

hotel. Prova de Vinhos na Adega A Buraca 
em São Roque do Pico. Radiologista de 
profissão, Leonardo Silva encontrou nos 
vinhos o melhor modo de se identificar com 
a Ilha do Pico.
Jantar no Restaurante Casa Âncora em São 
Roque do Pico, com apresentação de vinhos 
do Pico.
Regresso ao hotel. Alojamento.

2º DIA – PICO
Dia dedicado ao Roteiro Enogastronómico 
da Ilha do Pico: Queijaria de São João (queijo 
típico do Pico), vinhas e adega da Azores 
Wine Company em São Mateus com prova 
de vinhos e visita ao Núcleo da Criação Velha 

da Cultura da Vinha Património da UNESCO 
(Museu do Vinho).
Almoço volante de Tapas e Vinhos no 
Atlantico Wine House. De tarde o roteiro 
continua, com a visita à Cooperativa 
Vitivinícola da Ilha do Pico com prova de 
vinhos e o Centro Interpretativo da Paisagem 
da Vinha da Ilha do Pico em Santa Luzia.
Passeio de autocarro pela costa, da Madalena 
ao Cais Mourato, Lajido, Cachorro (costa por 
onde antigamente embarcavam as barricas 
de vinho) e visita livre à Vila da Madalena.
Jantar no Restaurante O Ancoradouro.
Regresso ao Hotel. Alojamento.

3º DIA – PICO / FAIAL / PICO
De manhã transfer em autocarro do hotel 
para o Porto de Madalena.
Na Horta passeio pela cidade com paragem 
no Café Peter. Almoço no Restaurante 
Genuino, em Porto Pim. A seguir ao almoço, 
visita à Ilha do Faial incluindo o Museu do 
Vulcão dos Capelinhos e a famosa Caldeira, o 
vulcão que deu origem a esta ilha. Regresso 
à Ilha do Pico. Jantar no Cella Bar, em 
Madalena. Alojamento.

4º DIA – PICO / SÃO MIGUEL
Manhã livre para repousar em Lajes do Pico.
Almoço no Hotel Aldeia da Fonte.
Transfer de autocarro para o Aeroporto do 
Pico.
Partida de avião para a Ilha de São Miguel.
Chegada a Ponta Delgada. Check in no Hotel 
Terra Nostra Garden. Jantar e Alojamento.

5º DIA – SÃO MIGUEL
Visita ao Produtor Cristina Topic Rebelo com 
prova de vinhos. Almoço no Restaurante 
Santa Bárbara Eco-Beach Resort. Passeio 
de autocarro para visitar a Lagoa do Fogo e 
Lagoa das Sete Cidades.
Visita à Queijaria de São Miguel.
Jantar no Restaurante Anfiteatro. Alojamento.

6º DIA – SÃO MIGUEL / LISBOA
Manhã livre nas Furnas.
Almoço no Restaurante da Associação 
Agrícola de São Miguel, em Rabo de Peixe.
Transfer para o Aeroporto de Ponta Delgada.
Partida no voo S4 126 para Lisboa com 
chegada prevista às 21h05.

PROGRAMA INCLUI:
• Passagem aérea em classe económica para percurso 
Lisboa/Terceira/Pico/Ponta Delgada/Lisboa em voos 
regulares SATA com direito a 1 peça de bagagem com 
23 kg;
• Taxas de aeroporto, segurança e combustível no 
montante de 35,10 € (à data de 28/11/2016 – a recon-
firmar e atualizar na altura da emissão da documen-
tação);
• Acompanhamento da jornalista e crítica de vinhos 
Maria João de Almeida durante toda a viagem;
• Acompanhamento por um responsável da Tryvel du-
rante toda a viagem;
• 5 noites de alojamento em hotéis de 4 estrelas nas 
Ilhas do Pico e São Miguel;
• Pensão Completa incluindo bebidas;
• Transporte como indicado no programa;
• Todas as visitas mencionadas no itinerário;
• Todos os impostos aplicáveis;
• Seguro Multiviagens.

PROGRAMA NÃO INCLUI:
• Gratificações;
• Tudo o que não esteja como incluído de forma 
expressa;
• Despesas de caráter particular 
designadas como extras.

Situado em pleno Oceano Atlântico, o arquipélago dos Açores é formado por solos 
vulcânicos e um clima profundamente marítimo onde as temperaturas são amenas 
durante todo o ano, apesar da chuva e da humidade sempre presentes. As vinhas 
são plantadas em locais naturalmente abrigados, ou protegidas com muros cons-
truídos pela mão do homem, dos fortes ventos e da água salgada do mar. É neste 
terroir de eleição que crescem vinhas que dão origem a vinhos raros, frescos 
e gastronómicos, salinos e minerais, de edição limitada. Uma experiência de 
aroma e paladar que não deixa ninguém indiferente.

TryWine
Vinhos dos
Açores
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18 A 23 DE MAIO 2017

MIN 20 PARTICIPANTES

COM MARIA JOÃO DE ALMEIDA
JORNALISTA E CRÍTICA DE VINHOS

 PREÇO P/PESSOA QUARTO DUPLO
CLASSE A 

STUDIO (PICO) + COSY (SÃO MIGUEL)

 PREÇO P/PESSOA QUARTO DUPLO
CLASSE B 

DELUXE (PICO) + GARDEN VIEW (SÃO MIGUEL)

 PREÇO P/PESSOA QUARTO DUPLO
CLASSE C 

 SUITE (PICO) + TERRACE VIEW (SÃO MIGUEL)

SUPLEMENTO
QUARTO INDIVIDUAL

1.575€

1.655€

1.785€

220€


